Den Franske Vinhandel
— For, nu og fremover

En solid og efterhdnden eksklusiv
forretning med kun fire kebmeand
gennem 135 ar.

1868 startede kebmand Chr. Winther
(1844-1922) kolonialbutik p& Torvet og
flyttede i 1878 til Skomagergade 3.

I begyndelsen af 1900-tallet blev den
gamle bygning revet ned og der blev
opfort en ny bygning i 4 etager (den
nuverende). I girden blev indrettet
kobmandsgird med stalde, hvor kund-
erne fra landet kunne opstalde deres
heste, mens de gjorde deres indkeb i hele
byen — det tog ofte hele dagen og lidt af
aftenen, men hestene kunne altid selv
finde hjem. Der var iovrigt mange
kebmandsgarde i byen pd den tid og
mange &r fremover.

1910 overdrog han forretningen til sin
son Albert C. Winther (1883-1938) som
drev forretningen frem til 1936.

1936 kobte Gerner Jorgensen butikken
og videreforte den under navnet Chr.
Winther og son’s Eftf. v. Gerner Jorgensen.
Snart kom krigen og det blev trange
tider med varemangel, nasten alle
almindelige forbrugsvarer skulle kabes
med rationeringsmarker (en del ratio-
neringsmearker var i brug helt til 1950).

P4 et tidspunkr under krigen kobte Gerner
Jorgensen en hel @’s zblehost, for noget
skulle han jo have at szlge. Det gav en ke
langt ned i Skomagergade, ndr han havde
fiet bler hjem.

Efter krigen begyndte Gerner Jorgensen
at udvide varesortimentet med diverse
specialiteter, efterhinden som der kom
varer — iser fra udlandet.

1958 foretog Gerner Jorgensen en storre
ombygning af forretningen til det ud-
seende den stort set har idag og navnet
blev @ndret til »Gerner Jorgensen Vin-
handel.

I den forbindelse fik han installeret eget
kafferisteri i bagbutikken. Maskineriet var

Skomagergade ca. 1922.

kobr allerede i 1953, men blev i starten
taget i brug hos hans bror Knud Jorgen-
sen, som havde butik pd Helligkorsvej,
hvorfra der s3 blev leveret brendte bon-
ner til Skomagergade. Der blev jeevnligt
eksperimenteret med at finde frem til de
mest velsmagende kaffeblandinger.

Jorgen Larsen

1970 skiftede forretningen navn il
»Den Franske Vinhandel« med tidligere
lerling og kommis Jorgen Larsen som
bestyrer og hans hustru Lissi Larsen som
medhjelper sammen med flere leerlinge
og andre medhjzlpere.

Jorgen Larsen omdannede forretningen
til at veere udelukkende specialforretning
med kaffe, the, vin og delikatesser. De al-
mindelige kolonialvarer som mel, sukker,
gryn m.v. udgik. Siden da har omsat-
ningen varet stot stigende iser pa vin- og

kaffehandelen.

1988 kobte Jorgen Larsen sammen med
sin hustru forretningen og drev den med
succes frem til 1999, hvor han besluttede
at gd pa efterlon.

1999 blev forretningen solgt videre il
endnu en tidligere lerling og kommis,
Mogens Kaagaard, som havde vearet
forstemand i forretningen de sidste 10 r.
Han er fast besluttet pa, at forretningen
skal fores videre i samme tradition som
hidtil med vin, eget kafferisteri, the i los-
salg og diverse delikatesser. Jorgen Larsen
fortsetter med at vere kafferister i for-
retningen.

o

Udlint af Roskilde lokalhistoriske Arkiv.

Christian Winther's kobmandsforretning i Skomagergade nr. 3, ca. 1900.




Arbejdsvilkirene 1950-70

Tidligere lerling og kommis Karl Aage
Petersen fortaller. »Hvert 4r i perioden
fra medio november til nytr arbejdede
alle i butikken til ca. kl. 23 de forste
5 dage i ugen.

Da der i begyndelsen af 1950’erne kunne
importeres sydfrugter som dadler, figner
og rosiner blev disse varer efter udpak-
ning efterbehandlet, s& de s& pzne ud, og
afvejet i cellofanposer med slojfe. Nsten
alt blev afvejet og pakket i forretningen,
det gjaldt bade sukker, mel og gryn m.v.

Spegesild og kryddersild (Islandske host-
sild) solgtes i los vaegt fra store sildeton-
der i bagbutikken. Der var et meget tids-
kraevende arbejde ved siden af, allehylder
skulle hver aften fyldes op med ovrige
varer, sd butikken naste morgen var klar
til at modtage kunderne kl. 8.00.

Gerner Jorgensen som leremester

Selv om arbejdsvilkdrene i 50’erne var
strenge, var det et godt lerested. Gerner
Jorgensen var specialist pa alle fagom-
rdder i branchen, sdsom kaffe, the og alle

former for vin. Han kunne forklare for-
skellen pa f.eks. alle typer sherry, portvin
og madeira pd en sidan mide, at man
som lerling folte, at man selv havde
smagt det hele. En varekundskab, man
aldrig senere glemte.

Derudover lerte man meget grundigt
salgskundskab, si man i de fleste tilfelde
kunne selge, sdvel faste kunder som
strogkunder, noget mere end de egentlig
var kommert efter.

Man lerte ogsé, at en kasse skulle stemme
pd orer hver dag. Stemte den enkeltes
kasse ikke precis, kunne der gd lang tid
(af ens fritid) med at tzlle om og kon-
trollere kassestrimler og regninger. Efter
fd gange, blev man meget omhyggelig
med kassen.

Den gang var der fire drs leretid og man
gik sidelobende pé handelsskole 4 gange
ugentlig fra kl. 17.00-20.00.

Lonnen som lerling i 1950 startede med
kr. 76,- om méneden forste dr og steg i
lgbet af fire &r il kr. 235,-. Som udlert i
1954 kunne man tilkomme kr. 590,-,

Jorgen Larsen rister kaffe hver onsdag.

men det var ogsd inclusiv kvalifikations-
tilleg pa kr. 100,-.«

Jorgen Larsen og Mogens Kaagaard har
iovrigt aflost hinanden i en meget lang
arreekke. Jorgen Larsen fra 1955-65 og
1970-99. Mogens Kaagaard fra 1959-70
og 1989 til nu og formentlig mange &r
fremover.



